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Unsere winterlichen Buffets 2022

Dieses Jahr ist alles etwas anders.
Daher bieten wir dieses Mal unsere Auswahl im Baukastensystem an

Die Vorspeise zur Wahl

hausgemachte Suppen am Buffet
Wihlen bitte eine Suppe zur Kombination zu einem Hauptgang-Buffet

Zur Auswahl
= vegetarische Kirbiscremesuppe mit Orange
und Ingwer, mit Croutons und karamellisierten Kirbiskernen
= Rinderkraftbrihe mit Grieskldchen, Rindfleisch und Gemusewdrfeln
= cremiges Sellerie-Pastinaken Stppchen mit Schmand und Petersiliencroutons
= Suppe von gelben Linsen mit Kokosmilch und Kurkuma

pro Person 4,00 EUR netto

Unser Antipasti-Buffet
Diese Zusammenstellung bietet eine ausreichende Auswahl an Vorspeisen und kann in Kombination mit einem
Hauptgang-Buffet gewiahlt werden. Im Fall der Wahl eines Vegetarisches /Veganen Buffets konnen wir variieren

= gefilite Peperoni mit Frischkdse und Zitronenpfeffer

= mit Krduterfrischkédse gefllite Champignonkdpfe

= gefllite Kirschtomaten mit Basilikumfrischkase

= gefilite Teigzigarren mit Feta und Spinat

= Datteln und Pflaumen im Speckmantel

= rosa Roastbeef mit Waldorfsalat und karamellisierten Walnissen
= marinierter Hokkaidokurbis mit Feta und Granatapfel

= Pumpernickel Taler mit Lachscreme und Garnele

=  Brotkorb

pro Person 14,70 EUR netto
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Die Hauptgang-Buffets

Bitte wihlen Sie ein Hauptgang-Buffet aus. Nach Bedarf und Riicksprache kénnen auch kleine Anderungen oder
Kombinationen vorgenommen werden. Diese beeinflussen den Preis

Vorschlag 1
*  hausgemachte Lachsrélichen "Gértnerinnen Art" mit Gemuse-Lachscreme geflllt
= Riesling-Senfrahmsof3e mit frischem Dill
= gebratene Hahnchenbrustmedaillons
=  dunkle Portweinjus
= Gemuiseauswahl nach Saison
= gebackene Kartoffeln
= Basmati-Mandelreis
Preis pro Person 26,80 EUR netto
Vorschlag 2

= saftiger Schweinebraten, gefullt mit Backpflaumen

= Apfel-Calvados-Sof3e

= Boeuf bourguignon, in Rotwein mit Wurzelgemiise zart geschmortes Rindfleisch
= kréftige Rotweinsof3e

= Kartoffelgratin "klassisch"

= gebratene Schupfnudeln

= frischer Feldsalat

= hausgemachtes Schmand-Dressing mit frischen Krautern

= Salatvariationen von Wurzelgemise wie z.B. Salat von frischer Roter Beete

= Mohren Pastinaken- Salat und altdeutscher Selleriesalat

Preis pro Person 26,80 EUR netto
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Die Hauptgang-Buffets

Bitte wihlen Sie ein Hauptgang-Buffet aus. Nach Bedarf und Riicksprache kénnen auch kleine Anderungen oder
Kombinationen vorgenommen werden. Diese beeinflussen den Preis

Vorschlag 3

= Schweinelende "Marone" mit feiner Maronen-Krauter-Fillung

= Krauterrahmsol3e

= zarter Braten aus der Hirschkalbskeule

= Glihweinsol3e

=  Presielbeerbirne

= kleine hausgemachte Semmelknddel

= KartoffelkloBe

= Rahmwirsing

= Apfel-Rotkraut

Preis pro Person 29,50 EUR netto

Vorschlag 4

Vegan / Vegetarisch
= Chili sin Carne (vegan)
*  hausgemachte Gemiseschnitzel mit Krduterkdsepanade
= GemUseragout - orientalisch gewdrzt- mit Rosinen und Pinienkernen
= nussiger Mandelreis
= gebackene Kartoffeln

= Humus

= Tzaziki

= fruchtiges Tomatensugo (vegan)
=  Brotkorb

=  winterliche Salatauswahl
= hausgemachtes Kirbiskern-Dressing (vegan)
»  hausgemachtes Joghurtdressing mit frischen Krautern

Preis pro Person 24,80 EUR netto
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Vorschlage fur eine Dessertauswahl

Bitte eine Auswahl von zwei Desserts treffen.
Wenn Sie eine groBere Auswahl gewiahlt haben, beeinflusst das natiirlich den Preis
Es wird in der Regel 1,5 Glas Pro Kopf gerechnet

= Mousse au Chocolat

= Espresso Panna Cotta mit Schokoborke

*  Mascarponejoghurt mit Orangen und Cantuccini
= Schmand — Vanillemousse mit Zimtpflaumen

= Mandelmilchreis mit Zimtipfeln —vegan

Preis pro Person 5,60 EUR netto

Alle Preise sind netto Preise und werden mit der gesetzlichen giiltigen MwSt besteuert. (momentan noch 79%)

Die Anlieferung, weitere Dienstleistungen sowie sonstige anfallende Kosten werden separat kalkuliert und in
Rechnung gestellt.

Gern konnen Sie auch Equipment, Glaser, Teller und Besteck von uns ausleihen

Leider sind in diesem Jahr die Gansepreise erheblich angezogen (momentan um das doppelte erhéht) und deren
Verfugbarkeit nicht immer gesichert. Daher haben wir uns entschlossen hier erstmal keine Ganseangebote mit ein zu
planen.

Wenn Sie gerne ein Gansebuffet mit ganzen Génsen oder Génseteilen oder ein Hauptgericht zum Beispiel mit einem
Entenbraten haben mdéchten machen wir ihnen dafir nattirlich auch gern ein. Fragen Sie einfach nach

Unsere bewadhrte Gans to go werden wir natlrlich auch anbieten, aber leider zu deutlich erhdhten Preisen.

Wir sind bemiiht eine optimale Losung fur ihre Feier zu finden
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